
Meny

Friterad sill 
med gubbröra på ankarstock

Carlshamns öl från Brygghus 19 tillsammans med Beska Droppar

Kroppkaka 
med vildand, brynt smör, honung och vinbär

Olivier Leflaive, Bourgogne Les Sétilles, 2020

Kronans kaka 
med jordgubbar marinerade i flaggpunsch

Carlshamns Flaggpunsch

Tanken med menyn är att använda klassiska, traditionella 
ingredienser och ge dem en modern twist för att förmedla 

Blekinges smaker.

Blekinges landskapsmeny har utformats av Nils von Raison 
och David Larsson från Eriksberg Vilt & Natur.

Kaffe med Blekingepraliner serveras i salongerna




