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Ursprungsmärkning av nötkött  

Projekt i Västra Götaland hösten 2001 

Sammanfattning 
I länsprojektet som genomfördes i september- november 2001 deltog 22 av länets 
49 kommuner och 130 butiker besöktes. Vid detta tillfälle kontrollerades ur-
sprungsmärkning samt dokumentation av nötkött. Både förpackat och oförpackat 
helt, samt malet kött undersöktes.  

Resultatet visar att mycket stora brister fortfarande finns i märkningen, trots att 
det var över ett år sedan de nya reglerna trädde i kraft. Endast 56 % av de kontrol-
lerade förpackningarna med helt kött var rätt märkt och av färspaketen var endast 
38 % rätt. Märkningen vid det oförpackade köttet var betydligt sämre och där 
hade enbart 2 av 11 butiker rätt märkt. 

Framförallt är det mycket brister i dokumentationen som gör att köttet inte går att 
spåra. Endast 8 av 130 butiker hade rutinerna för ursprungsmärkningen i sitt 
egenkontrollprogram. Detta visar att insikten om att egenkontrollprogrammet 
skall vara ett föränderligt dokument som uppdateras och anpassas till verksamhe-
ten, fortfarande saknas hos de flesta butiker. 

Projektet visar att när nya relativt omfattande bestämmelser träder i kraft, krävs 
stora insatser från tillsynsmyndigheterna för att tillse att de efterlevs. 

En kontinuerlig uppföljning av det nya märkningssystemet behövs då vissa kom-
muner funnit att en del butiker som tidigare märkt korrekt nu inte längre märker 
alls! 

Bakgrund 

Under senare år har BSE/ ”Galna kosjukan” ofta varit heta nyheter i media. För att 
behålla och öka konsumenternas förtroende för nötkött har EU infört nya be-
stämmelser gällande ursprungsmärkning. Dessa trädde i kraft 1 september 2000.  

Märkning 

För nötkött som säljs inom EU skall uppgift om slaktland, slaktanläggningens 
kontrollnummer, styckningsland och styckningsanläggningens kontrollnummer, 
finnas på färdigförpackningar i butiken. Ett referensnummer som fastställer sam-
bandet mellan det aktuella köttet och djuret/ djurgruppen, skall också finnas på 
förpackningen. För oförpackat kött som säljs i manuella disken, gäller att uppgif-
terna skall finnas anslagna intill köttet. 

Reglerna gäller också för fryst nötkött. De gäller dock inte för: 
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• kött som saltats, lagts i saltlake, torkats, konserverats, panerats eller värmebe-
handlats. 

• produkter med nötkött som en ingrediens tex blandfärs, korv, pastejer och pa-
téer 

• inre organ ( tex hjärta, lever, njurar), tunga, kött från huvud och svans, styck-
ningsben, märgben och blod. 

Ursprung 

Särskilda regler (SLV FS 2000:32) finns för kött från djur som är födda, uppfödda 
och slaktade i Sverige. Där skall beteckningen ”Ursprung: Sverige” anges.  

Kött från tredje land märks med ”Ursprung: icke EG”, om nödvändiga uppgifter 
saknas. 

Observera att från den 1 januari 2002 gäller EG –förordningen fullt ut och 
samtidigt upphävs SLV FS 2000:32 (H133). 

Från och med den 1 januari 2002 skall allt nötkött vara märkt med: 

• landet där djuret är fött 

• landet där djuret är uppfött 

• landet där djuret är slaktat 

Om ovanstående punkter visar på samma land får köttet märkas med ”Ursprung: 
(landets namn)”. 

Dokumentation 

För att ursprunget skall kunna spåras och för att uppgifterna som varan är märkt 
med skall kunna verifieras krävs att butikerna har en dokumentation som möjlig-
gör detta. Dokumentationen skall ske på ett sådant sätt att tillsynsmyndigheten 
utan svårighet kan utföra kontrollen. 

Dessa nya bestämmelser ställer stora krav på en fungerande egenkontroll där ruti-
nerna kring ursprungsmärkningen och dokumentationen av nötkött finns beskriv-
na.  

Aktuell lagstiftning mm. 

• SLV FS 2000:32 ( H133) gällande ursprungsmärkning av svenskt nötkött 

• Rådets förordning (EG) nr 1760/ 2000 avdelning II 

• Kommissionens förordning (EG) nr 1825/ 2000 
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• Livsmedelsverkets vägledning ”Obligatorisk ursprungsmärkning av nötkött”, 
senast uppdaterade 2001-10-31. (www.slv.se) 

Syfte 
Syftet med projektet var att: 

• i butiksledet kontrollera om obligatoriska uppgifter gällande ursprungsmärk-
ning fanns på förpackat nötkött, respektive anslaget intill köttet i manuella 
disken, 

• kontrollera rutinerna för dokumentation/ journalföring av inkommande 
respektive ”utgående” nötkött,  

• såväl handläggare som handlare skulle få en ökad kunskap om märkningsreg-
lerna. 

Mål 
Målsättningen var att samtliga kommuner skulle delta i projektet och undersöka 
alla eller minst fem butiker i varje kommun. 

Målet är att allt nötkött som finns i handeln skall var korrekt märkt och att jour-
nalföringen fungerar så att det går att spåra köttet tillbaka till djuret/ djurgruppen. 

Deltagande kommuner 
Av länets 49 kommuner deltog 22 st, nämligen följande: Ale, Alingsås, Borås, 
Essunga, Falköping, Färgelanda, Götene, Herrljunga, Hjo, Lidköping, Mariestad, 
Mark, Mölndal, Partille, Skara, Skövde, Sotenäs, Stenungsund, Strömstad, Ta-
num, Trollhättan och Vara. 

Avgränsningar 
Projektet var avgränsat till att i första hand gälla märkning på nötkött och malet 
nötkött i butiker där paketering sker. Märkningen i manuella disken skulle också 
kontrolleras.  

Genomförande och tidsplan 
En informationsbroschyr om de nya reglerna delades ut till butikerna under våren 
2001. Uppföljande kontroll skedde genom detta projekt under hösten 2001.  

I varje butik kontrollerades följande: 

• märkning av nötkött/ malet nötkött som butiken paketerat 
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• att märkning finns intill nötkött/ malet nötkött som säljs i manuella disken 

• att det aktuella köttet går att spåra ”bakåt” i butikens dokumentation 

• butikens rutiner för dokumentering 

Resultat 
I de 22 deltagande kommunerna har 130 butiker besökts. 203 förpackningar och 
17 oförpackade ”köttvaror” har undersökts vad det gäller märkning och dokumen-
tation. 

I resultatredovisningen kommer benämningen ”helt kött” även att användas för 
produkterna skivat, strimlat och tärnat nötkött. ”Malet kött” innefattar även hackat 
kött. 

Märkning av oförpackat kött 

I 11 butiker har oförpackat kött kontrollerats. I anslutning till det oförpackade 
köttet i den manuella disken skall de obligatoriska märkningsuppgifterna finnas. 
Resultatet bland de 17 kontrollerade varorna var mycket dåligt. Märkningen på 
malet kött var allra sämst. 

Endast 2 butiker av 11 hade samtliga märkningsuppgifter i anslutning till det 
oförpackade köttet. 

Tabell 1: Oförpackat kött 

 Helt kött Malet kött 

 Utan anmärk-
ning 

Saknas Utan anmärk-
ning 

Saknas 

Referensnummer 3 st (27%) 8 (73%) 1 (17%) 5 (83%) 

Slaktland* - - - 1** 

Slakt. kontrollnummer 2 (18%) 9 (82%) - - 

Styck/ malningsland/  2 (18%) 9 (82%) 1 (17%) 5 (83%) 

Styck. kontrollnummer 3 (27%) 8 (73%) - - 

Ursprung 2 (18%) 9 (82%) 1 (17%) 5 (83%) 

*Slaktland behöver ej anges om köttet är märkt ”Ursprung Sverige”. **En butik hade färs med 
annat ursprung än Sverige. 
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Märkning av helt förpackat kött 

117 förpackningar kontrollerades och märkningen på det förpackade köttet var 
bättre än på det oförpackade, men fortfarande helt oacceptabelt. Ungefär 56% av 
förpackningarna med helt kött var rätt märkta. Det som oftast saknades var ur-
sprung, om man bortser från de två förpackningar som hade annat ursprung än 
Sverige. Dessa två förpackningar visar procentuellt en större avvikelse då det 
gäller slaktland. 

Tabell 2: Helt förpackat kött 

 Utan anmärkning Saknas 

Referensnummer  103 st (88%) 14 (12%) 

Slaktland* 1 (50%)** 1 (50%)** 

Slakterianläggnings-
nummer 

92 (79%) 25 (21%) 

Styckland 89 (76%) 28 (24%) 

Styck anläggnings- 
nummer 

93 (79%) 24 (21%) 

Ursprung 84 (72%) 33 (28%) 

*Slaktland behöver ej anges om köttet är märkt ”Ursprung Sverige”. **Två förpackningar var av 
annat ursprung än Sverige. 

Märkning av malet förpackat kött 

Märkningen på malet kött var sämre än på det hela köttet. Endast 38% av för-
packningarna var rätt märkta. Upplysning om malningsland saknades på hela 53 
% av förpackningarna. Ett flertal butiker har märkt med styckningsland i stället 
för ”malningsland” ( ”Malet i Sverige”). 

Tabell 3: Malet förpackat kött 

 Utan anmärkning Saknas 

Referensnummer  72 st (84%) 14 (16%) 

Slaktland* 1 (50%)** 1 (50%)** 

Malningsland 47 (56%) 39 (53%) 

Ursprung 59 (69%) 27 (31%) 

*Slaktland behöver ej anges om köttet har ursprung Sverige. **Två förpackningar var av annat 
ursprung än Sverige. 
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Dokumentation 

För att ursprunget skall kunna spåras och för att uppgifterna som varan är märkt 
med skall kunna verifieras krävs att butikerna har en dokumentation som möjlig-
gör detta. Dokumentationen bör sparas i minst två år.  

Dokumentationen bör lämpligen innehålla uppgifter om tex: 

• inkommande och utgående referensnummer 

• uppgifter om identifiering av djur, slaktkroppar eller styckningsdelar 

• uppgift om ankomst och utgångsvolymer 

Inkommande dokumentation 

Dokumentationen fungerade överlag mycket dåligt ute i butikerna. Vissa butiker 
hade dock mycket bra rutiner för dokumentationen, medan andra inte gjorde nå-
gonting alls. 

I dokumentationen av inkommande varor, har följande uppgifter kontrollerats: 

• varuslag 

• referensnummer 

• styckningsanläggning ( land och nummer) 

• ursprung 

• antal kg 

Av de kontrollerade 130 butikerna fördelade sig resultaten enligt nedanstående 
tabell. 

Tabell 4: Inkommande dokumentation 

 Utan anmärkning Saknas 

Varuslag 71 st (55%) 59 (45%) 

Referensnummer 64 (49%) 66 (51%) 

Stycknings 
anläggning (land+ nr) 

51 (39%) 79 (61%) 

Ursprung 51 (39%) 79 (61%) 

Antal kg 55 (42%) 75 (58%) 
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Utgående dokumentation 

I dokumentationen av utgående varor har följande uppgifter kontrollerats: 

• varuslag 

• referensnummer 

• ursprung 

• förpackningsdag ( för oförpackat kött behöver detta ej anges) 

• antal kg 

Resultaten fördelade sig enligt nedanstående tabell. 

Tabell 5: Utgående dokumentation 

 Utan anmärkning Saknas 

Varuslag 56 st (43%) 74 (57%) 

Referensnummer 55 (42%) 75 (58%) 

Ursprung 40 (31%) 90 (69%) 

Förpackningsdag 51 (41%) 74 (59%) 

Antal kg 54 (42%) 76 (58%) 

 

Egenkontrollprogram 

Rutinerna för hur nötköttsmärkningen går till och hur dokumentationen sker bör 
finnas i butikens egenkontrollprogram. Endast 8 ( 6% ) av 130 kontrollerade buti-
ker hade dessa rutiner i sitt kontrollprogram, vilket får anses vara mycket dåligt. 
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Slutsatser 
Resultatet från projektet visar att märkningen och framförallt dokumentationen 
har mycket stora brister. Trots relativt stora informationsinsatser både från myn-
digheter och branschorganisationer, finns det butiker som fortfarande inte märker 
eller dokumenterar alls. Från branschorganisationen förekom det tyvärr viss otyd-
lig information från början, vilket ledde till förseningar i införandet av det nya 
märkningssystemet. Ett annat problem var då också att butikerna hade svårt att få 
tag i program till sina vågar/ märkningsmaskiner. Detta ska dock inte vara några 
problem nu.  

Endast 8 av 130 butiker hade rutinerna för ursprungsmärkningen i sitt egenkon-
trollprogram. Detta visar att insikten om att egenkontrollprogrammet skall vara ett 
föränderligt dokument som uppdateras och anpassas till verksamheten, fortfarande 
inte finns hos de flesta butiker.  

Projektet visar att när nya relativt omfattande bestämmelser träder i kraft, krävs 
stora insatser från tillsynsmyndigheterna för att tillse att de efterlevs. 

Uppföljning  
Uppföljningen låg utanför projektets ramar. Varje kommun får själva göra upp-
följningen och vid konstaterade brister ställa krav på åtgärder inom rimlig tid. 
Butikerna har nu haft över ett år på sig att komma igång. 

Märkning är något som måste följas upp kontinuerligt, då man aldrig kan förutsät-
ta att det är rätt märkt bara för att det varit det vid ett tidigare tillfälle. Detta visar 
några av kommentarerna från inspektörer som kommit till butiker där det vid tidi-
gare inspektioner märkts på rätt sätt, men där de nu upphört med märkningen pga 
att ”det tog för lång tid” eller att ”ansvarig person slutat”. 

Åtgärd 
Kommunerna i Västra Götalands län förutsätter att branschen själva snarast och 
utan särskild anmodan vidtar nödvändiga åtgärder för att uppfylla kraven ang. 
ursprungsmärkning av nötkött. 

Rapporten kommer att skickas till Livsmedelsverket och branschorganisationer 
som bla Livsmedelshandlareförbundet (SLLF), ICA, KF, Axfood, Bergen-
dahls, Köttbranschens Riksförbund och Svensk Handel. 


