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Tillsynsprojekt om redlighet och sparbarhet
Livsmedelsprojekt i Orebro 1&dn 2011

Sammanfattning

Livsmedelsinspektorer fran fem kommuner i Orebro ldn genomférde under 2011 ett projekt
dar man undersokte om restaurangerna serverar ratt ravaror i de matratter som anges pa
menyerna. Projektet syftade till att fa en bild av hur val restaurangernas menyer stammer
overens med verkligheten sa att kunden inte blir lurad samt att se Gver om
livsmedelsforetagarna har rutiner for sparbarhet.

Ett antal utvalda ravaror kontrollerades med utgangspunkt fran en checklista. Om en sadan
ravara ingick i ndgon av ratterna som fanns pa menyn maste livsmedelsforetagaren kunna visa
att det verkligen var denna ravara som anvandes och som kunden serverades.

Det finns ett antal livsmedel som har en skyddande beteckning och da &r det inte tillatet att
anvanda ett likartat livsmedel under samma beteckning. Exempel pa detta &r fetaost och
parmasinka dar det kan rada en begreppsforvirring. Vid kontrollerna visade det sig ocksa att
det inte alltid var akta fetaost och parmaskinka som serverades.

Projektet visar att det finns ett behov av att 6ka kunskaperna hos livsmedelsforetagarna nar
det galler redlighet och sparbarhet.

Bakgrund

All tillsyn som utfors i den offentliga kontrollen syftar till att uppna sakra livsmedel for
konsumenterna. | begreppet sakra livsmedel ingar dels att man som konsument ska kénna en
trygghet for att man inte ska bli sjuk av att ata ett livsmedel och dels att man ska kunna lita pa
att man inte blir lurad eller vilseledd av den information som tillhandahalls genom mérkning
eller annan presentation av ett livsmedel. Kontroll av livsmedelskedjan sker i alla led fran
?jord till bord” av flera samverkande myndigheter. Kommunernas uppgift &r att géra
kontroller i bland annat butiker, restauranger och pa livsmedelsféretag.

Vid ett lansmote for livsmedelsinspektorerna hosten 2010 beslutades att ett projekt om
redlighet och sparbarhet skulle genomforas i Orebro lan under 2011. Ett sdant projekt
gjordes i Varmland 2010 och den projektplan och checklista som anvandes dar har vi fatt lov
att anvanda som grund i vart projekt. Checklistan modifierades for att passa projektet i Orebro
lan. Projektet genomfdrdes i samband med den ordinarie planerade kontrollen.

| Orebro Ian finns tolv kommuner fordelade pa sju forvaltningar. Av dessa har fem
forvaltningar deltagit i projektet: Bergslagens Miljo- och Byggforvaltning, Miljo- och
Samhéllsbyggnadsavdelningen i Degerfors, Miljokontoret i Karlskoga, Miljo- och
Byggnadskontoret i Kumla och Miljokontoret i Orebro.

Checklistorna som anvants vid tillsynen skickades in till L&nsstyrelsen for sammanstélining.
Projektplan inklusive checklista finns i bilaga 1.



Syfte

Projektets syfte ar att ta reda pa om de matratter restaurangerna serverar innehaller de ravaror
och ingredienser som star pa menyn och att de lever upp till kraven pa sparbarhet.
Restaurangerna ska ha rutiner for sparbarhet och redlighet och de ska ocksa kunna visa att
dessa foljs. Mélet med projektet ar att ge en samlad bild av laget i Orebro 1an samt 6ka
kunskaperna om markning och sparbarhet hos livsmedelsforetagarna.

Begrepp
Redlighet

Sparbarhet

Atertagande

Markning, reklam och presentation far inte vilseleda konsumenten

Redligheten pa en servering kontrolleras genom att menyn jamférs med
ravarorna som finns i koket. Star det pa menyn att en ratt innehaller fetaost,
gorgonzola, oxfilé mm sa maste foretagaren kunna visa att dessa ravaror
verkligen anvands i ratten. Kunderna ska inte bli lurade, de ska fa det de
bestaller.

Foretagaren ska kunna visa varifran ett livsmedel kommer. Det betyder att
kvitton, fakturor, foljesedlar eller leveranssedlar fran leverantor ska kunna
uppvisas. Foretagaren ska ocksa kunna visa nar en vara levererats och hur stor
leveransen var. Uppgifterna bor sparas i minst tva ar.

Sparbarheten kontrolleras genom dokument som livsmedelsforetagaren ska
spara. Dokument ska alltid finnas pa anlaggningen, det racker inte att revisorn
har fakturorna.

Alla livsmedelsforetagare ska kunna spara ett livsmedel ett steg bakat och ett
steg framét i1 livsmedelskedjan, ’fran jord till bord”. Detta for att snabbt kunna
aterkalla ett livsmedel fran marknaden om det visar sig att det inte &r sakert for
konsumenten. Det &r darfor viktigt att veta vilket ursprung, t ex land, livsmedlet
har och nar det producerades.

Pa en servering &r det viktigt att livsmedelsforetagaren har en rutin for att kunna
gora ett atertagande. Vid klagomal med misstanke om matforgiftning efter
fortaring av en viss ratt bor livsmedelsforetagaren sluta salja denna fran samma
produktionsdatum. Féretagaren ska ocksa kontakta miljékontoret for hjélp och
utredning.



Livsmedel som kontrollerats
De livsmedel som varit av intresse att kontrollera &r
Gorgonzola Gronmagelost fran Italien, har en skyddad ursprungsbeteckning.

Fetaost Grekisk ost framstalld av farmjolk eller far- och getmjolk.
Har en skyddad ursprungsbeteckning.

Lax Latinsk beteckning Salmo salar. Fiskar som inte far kallas
lax &r chum- eller hundlax (Oncorhynchus keta), puckel- eller
pinklax, (Oncorhynchus gorbuscha), regnbagslax (Oncorhynchus
mykiss) och 6ring (Salmo trutta).

Sjotunga Latinsk beteckning Solea solea. Fiskar som inte far kallas sjotunga
ar pangasius- eller hajmal (Pangasius hypothalamus, Pangasius
pangasius och Pangasius miconemus). Ibland anvands namnet
Vietnamesisk sjotunga for dessa vilket ar fel.

Parlfisk Liten utrotningshotad mortfisk fran alperna. Ofta dops
parlhavsmus (Hydrolagus novaezealandiae) om till parlfisk.

Smorfisk Hor till familjen Stromateidae. Forgiftningsfall har forekommit
i Sverige pa grund av daligt upphettad smorfisk. Senare har
orsaken visat sig vara ricinoljefisk (Escolar) som kan ge upphov
till histaminforgiftning.

Mozzarella Garanterad traditionell specialitet
Oxfilé Dyrbar styckningsdetalj
Parmaskinka Har skyddad ursprungsbeteckning
Farost Ska vara framstalld av farmjolk

Dessa livsmedel, forutom farost, har ingatt i baschecklistan. Kommunerna har sedan sjalva
lagt till en del livsmedel som de velat undersoka.

Livsmedel som lagts till och som har skyddad beteckning

Parmesan Skyddad ursprungsbeteckning pa osten Parmigiano-Reggiano fran
Italien
Kalamataoliver Har skyddad ursprungsbeteckning, oliver fran Grekland

Falukorv Garanterad traditionell specialitet



Olika skyddsbeteckningar
Skyddad ursprungsbeteckning

Skyddad geografisk beteckning

Garanterad traditionell specialitet

Sarartsskyddad beteckning

Utforande

ger det starkaste skyddet. Alla produktionssteg maste
aga rum i regionen och sambandet mellan produktens
egenskaper och regionens traditioner och biologi ar
mycket starkt. Idag finns ingen svensk produkt med
denna markning.

har ett svagare krav pa sambandet mellan produktens
egenskaper och regionen. Inte alla produktionssteg
behdver dga rum i regionen och ravaran behover inte
komma fran regionen. Idag har skansk spettekaka
och Svecia detta skydd.

ger det svagaste skyddet. Denna mérkning skyddar
receptet men saknar krav pa att produkten tillverkas i
regionen och ravarorna behdver inte komma fran
regionen. Idag har Hushallsost och falukorv denna
markning.

Aldre namn pa garanterad traditionell specialitet

Varje kommun har sjalva bestamt hur manga och vilka livsmedelsforetagare som ska
kontrolleras. Rekommendationen &r att restauranger och pizzerior ska inga i kontrollen.

Kontrollen gors i samband med en planerad livsmedelsinspektion.

Menyn kontrolleras mot checklistan. Om det finns andra intressanta livsmedel kan de ocksa
kontrolleras och ldggas till i checklistan. Pa plats kontrolleras om dessa livsmedel finns i
foretagets kylar eller frysar samt om markningen stammer 6verens med menyn. Personalen
tillfragas sa att de kan visa upp var produkterna finns. Om ett livsmedel packats om kan det
vara aktuellt att de visar forpackningen om den finns kvar och foljesedeln. Det géller att
kontrollera om det star ratt markning pa foljesedeln. Det kan till exempel sta fetaost pa
foljesedeln men det &r inte &kta fetaost som levererats. Alla iakttagelser noteras i checklistan.

Checklistorna redovisas for varje kommun samt i en sammanstélining for hela lanet i bilaga 2.



Resultat )
Totalt har 243 livsmedelsanlaggningar i Orebro lan besokts fordelat pa Bergslagen (60),
Degerfors (6), Karlskoga (37), Kumla (24) och Orebro (116).

En slutsats som kan dras efter projektet &r att kunskapen om markning for vissa produkter
maste oka inom alla led. Restaurangféretagare maste se till att servera det som star pa menyn,
det innebar att det ar viktigt att de kontrollerar att de far vad de bestéller. For leverantorer och
grossister galler att de verkligen maste se till att leverera ratt produkt.

Fetaost och farost ar exempel pa livsmedel som i hog grad visade sig vara felaktigt markta.
Fetaost ar ett livsmedel som ofta forekommer pa menyerna men som inte alltid bestar av de
ravaror som ska ingd enligt den skyddande ursprungsbeteckningen. Fetaost ska framstéllas av
farmjolk eller en kombination av far- och getmjélk men var i manga fall gjord av

komjolk. Den ska dven vara tillverkad i Grekland. Vid mérkningskontrollen konstaterades i
flera fall att &ven om livsmedelsforetagaren bestallt fetaost och det stod pa foljesedeln att det
var fetaost som levererats var osten anda framstalld av komjolk.

Undersokningen visar att 50 av 105 (48 %) av de restauranger som hade fetaost pd menyn inte
serverade dkta fetaost.

Tre kommuner inkluderade dven farost i sin checklista. Det visade sig att dven farosten till
storsta delen var framstalld av komjdlk och inte av farmjolk. Av de 31 restauranger som hade
farost pa menyn var 26 (84 %) tillverkade av komjolk.

Parmaskinka dr ocksa en produkt som vid markningskontrollen visat sig vara felmarkt i hogre
utstrackning &n ovriga livsmedel. Parmaskinka (Prosciotto di Parma) ska vara tillverkad enligt
speciella, traditionella traditioner i regionen Parma i Italien. 36 % (13 av 36) av de
restauranger som hade parmaskinka pa menyn serverade ndgot annat &n parmaskinka.

Varje kommun har sjalva bestamt om de vill utdka checklistan utifran vad som finns pa
restaurangernas menyer. Darmed har &ven en del andra livsmedel kontrollerats som inte var
med pa den ursprungliga checklistan. De livsmedel som lagts till pa checklistan ar krabba,
rodspatta, falukorv, flaskfilé, parmesan, grekisk ost, hamburgare, skinka, hjalmargds, getost
och kalamataoliver. Dessa redovisas dels i varje kommunsammanstéllning samt i en separat
sammanstalld checklista for hela lanet. Har kunde noteras att krabba och parmesan inte alltid
var korrekt anvénda och markta. Ofta anvandes crabfish eller crabsticks som ar tillverkat av
vit fisk med rod farg och krabbsmak istallet for krabbkott fran skaldjuret krabba. Méarkningen
for parmesan visade sig ocksa i flera fall vara felaktig.

| nagra fall kunde inte markningen och darmed inte aktheten kontrolleras pa grund av att
kvitton och foljesedlar inte fanns tillgangliga pa plats. Som orsak till detta uppgav
livsmedelsforetagaren oftast att de skickats till revisorn. Har finns ett behov av att paminna
om kravet pa sparbarhet.

Resultatet av projektet visar att kunskaperna om markning och sparbarhet behéver starkas hos
livsmedelsforetagarna i lanet. Det kan ske genom fortsatt information och radgivning vid den
planerade kontroll som utférs av livsmedelsinspektorerna. En kurs inom markningsomradet
kommer att hallas 2012 dar flertalet av lanets livsmedelsinspektorer ska delta. Den kan utgora
en plattform for nya riktade insatser inom omradet markning och sparbarhet.



Bilaga 1

Tillsynsprojekt ”Redlighet och sparbarhet”
Livsmedelsprojekt i Orebro 2011

Projektet riktar sig in pa att kontrollera att livsmedelsforetagare
verkligen anvénder de ingredienser och rdvaror som uppges i de
matrétter som star pd menyn. Detta gors frimst genom att ta reda
pé om ingredienserna finns i lokalen. Mérkningen av ett
livsmedel far inte vilseleda kdparen (§ 5 LIVSFS 2004:27)

Dessutom riktar sig projektet in pa att 6ka kunskapen om
mérkning och spérbarhet hos livsmedelsforetagare. “

Projektet har tidigare genomforts i Vdrmland och de har godként
att vi anvinder deras projektplan och checklista, checklistan har dock modifierats nigot.

Syfte
Projektets syfte &r att f4 en samlad bild av om restauranger har rutiner for sparbarhet och
redlighet, om dessa #r &ndamélsenliga och foljs.

Avgrinsning
Varje kommun kan bestdmma sjilv vilka objekt som kontrolleras. Det rekommenderas att
pizzerior och restauranger ingar i kontrollen.

Foljande livsmedel &r av stort intresse:

Gorgonzola: Grénmogelost fran vissa regioner i Italien, skyddad beteckning

Fetaost: En ost frén grekland framstilld av farmjolk eller far- och getmjolk, skyddad
beteckning enligt Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 510/2006 om skydd av
geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel
med komplettering i Kommissionens forordning (EG) nr 1829/2002 av den 14.10.2002
Lax: Lat beteckning Salmo salar, foljande fiskar far inte kallas lax: chum- eller hundlax
(Oncorhyncus keta), puckel- eller pinklax (Oncorhynchus gorbuscha), renbagslax
(Oncorhyncus mykiss) och 6ring (Salmo trutta)

Sjotunga: Lat beteckning Solea solea, fér inte anviindas for foljande fiskar: pangasius- eller
hajmal (Pangasius hypopthalmus, Pangasius
pangasius och Pangasius miconemus), ibland
anvinds namnet Vietnamesisk sjétunga for dessa
fiskar vilket ocksa ér fel.

Pdrlfisk: en liten utrottningshotat mortfisk fran
Alperna, oftast dops parlhavsmus (Hydrolagus
novaezealandiae) om till pérlfisk

Smorfisk: Familj Stromateidae Det har hént i
Sverige att personer som dtit pa restaurang blivit forgiftade da de #tit daligt upphettad
smorfisk som senare visat sig vara Escolar

Dessutom &r firost, Parmaskinka och oxfilé intressant att kontrollera. Om ni tittar igenom
menyn och upptécker dyra livsmedel sa kan det vara intressant att kontrollera om rivaran
finns i anldggningen.




Metod
Kontrollen kan ske i samband med en planerad livsmedelsinspektion.

Menyn kontrolleras mot en checklista (se bilaga). Om det finns andra intressanta livsmedel én
de som némns i checklistan kan dessa ocksa kontrolleras och ldggas till i checklistan.

P4 plats kontrolleras om dessa livsmedel finns i foretagets kylar eller frysar samt om
miérkningen stimmer dverens med menyn. Friga gérna personalen om de kan visa
produkterna du stker efter. Om livsmedel har packats om kan det vara aktuellt att foretagaren
visar forpackningen (ifall den finns kvar) och féljesedeln. Observerar att det forekomma dven
fel mérkning pa foljesedeln, t ex kan fetaliknande ost kallas for feta. Alla iakttagelse ska fyllas
i checklistan.

I samband med kontrollen pa plats dverldimnas informationsbladet om redlighet och
spérbarhet till verksamhetsutdvaren.

Resultat
En sammanstéllning av iakttagelser pa anléiggningen gors pa kontoret och skickas med
eventuella krav pd tgirder till verksamhetsutSvaren.

Uppfoljning
En uppfoljning av inspektionen bdr ske. Kontrollera vilka dtgirder som har vidtagits,

Om det iakttas fel pa foljesedlar eller vid bestillning enligt era verksamhetsutdvare kan det
vara aktuellt att en uppféljning sker dven hos grossisten. En rapport ska skickas till
tillsynskommunen dér grossisten 4r registrerad.

Sammanstillning
Lansstyrelsen gor en sammanstillning av resultaten under hsten 2011. Alla checklistor

skickas till Lansstyrelsen som sammanstiller och skriver rapport.



Bilagor

Skyddade beteckningar
Inom EU finns ett system for att skydda beteckningar pé sérskilda produkter. Ett livsmedel

med "skyddad ursprungsbeteckning" (SUB) ska i frdga om révaror och tillverkning helt
vara beroende av den region dér det framstills. Exempel pa sddana produkter
dr "Parmaskinka", "Parmigiano Reggiana" och "Kalamataoliver".

Ett livsmedel med en "skyddad geografisk beteckning" (SGB) ska tillverkas efter en metod
som forknippas med den region vars namn det bar. Exempel 4r "Svecia", "Bayonnneskinka"
och "Skénsk spettekaka".

Ett sédrartsskyddat livsmedel far betecknas som "garanterad traditionell specialitet" (GTS)
om det har egenskaper som skiljer det frdn liknande produkter och tillverkas p4 ett
traditionellt sitt. Exempel dr "Mozzarella", "Falukorv" och "Hushallsost".

Det finns symboler som far anvindas for dessa tre typer av produkter.

Lag (2009:1424) om kontroll av skyddade beteckningar pa jordbruksprodukter och
livsmedel

Forordning (2009:1425) om kontroll av skyddade beteckningar pa jordbruksprodukter
och livsmedel

(Trider i kraft 2010-01-01 00:00:00)

Livsmedelsverkets foreskrifter om miirkning och presentation av livsmedel LIVSFS

2004:27



[nformation till livsmedelsforetagare om ldnsprojekt 2011

Under 2011 genomfors ett linsprojekt i Orebro om redlighet och sparbarhet

Syftet dr att kontrollera att de matrétter som serveras verkligen innehéller de ravaror och
livsmedel som star p& menyn, samt att foretaget lever upp till kraven om spérbarhet.

Féljande begrepp &r viktiga att kiinna till:

Redlighet

Sparbarhet

Atertagande

innebér att mérkning, reklam och presentation av livsmedel inte fér vilseleda
konsumenten.

Redligheten pa en servering kontrolleras genom att menyn jamfors med
révarorna som finns i kéket. Stér det pa menyn att en rétt innehdller exempelvis
fetaost, gorgonzola, oxfilé mm si maste foretagaren kunna visa att dessa ravaror
verkligen anvénds i ritten. Kunderna ska inte bli lurade och fa det som de
bestiller. /

foretagaren ska kunna visa var i fran ett livsmedel kommer alltsi vem som ér
leverantdr genom exempelvis féljesedlar, leveranssedlar, kopia av kvitton eller
fakturor.

Foretagaren ska ocksd kunna visa nér en vara har levererats och hur stor
leveransen var (kilo). Uppgifterna bbr sparas i minst tv4 ar.

Spérbarheten kontrolleras genom dokument som livsmedelsféretagaren ska
spara. Dokument ska alltid finnas pa anldggningen, det ricker inte att revisorn
har fakturorna.

alla livsmedelsforetagare ska kunna spara ett livsmedel ett steg bakét och ett
steg framat i livsmedelskedjan “fran jord till bord” detta fir snabbt kunna
dterkalla dvs dra tillbaka ett livsmedel fran marknaden om det visar sig att det
inte dr stkert for konsumenten. Det dr ddrfor mycket viktigt att du vet vilket
ursprung (t ex land) livsmedlet har och nér det producerades.

Pd en servering &r det ocksd viktigt att livsmedelsforetagaren har rutiner for
atertagande/aterkallande. Om t ex flera géster klagar att de har blivit
matforgiftade efter att de har étit en rétt, kan det vara lige att foretagaren slutar
att sélja denna produkt av samma produktionsdatum och kontakta miljékontoret
for hjalp och utredning. Fér utredningen &r dven firetagets rutiner for
spéarbarheten viktiga.
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Checklista
Foretag: Datum:

Livsmedel P4 menyn Miérkning i kéket (pkt 1) P4 f6ljesedel (pkt 2) A

Gorgonzola | pja  pngj pja png pja  pnej p

Skyddad Kommentar Kommentar Kommentar pkti

ursprungs-

beteckning L

EG 510/2006

Feta pja p nej pia p nej pia p nej p

Skyddad Kommentar Kommentar Kommentar pkt:

ursprungs-

beteckning

EG 510/2006 -

(Grekland)

Lax pja p nej pja p nej p ja p nej p

Salmo Salar Kommentar Kommentar Kommentar pkt;

Sjdtunga pja p nej pja p nej pja p nej P

Solea solea Kommentar Kommentar Kommentar pkt:

Parlfisk pja p nej pja p nej pja p nej p

Handelsbeteckn. Kommentar Kommentar Kommentar pkt'

saknas, Parlhavsmus *

{(Hydrolagus

novaezelandia) far ¢j

kallas parlfisk N

Smorfisk pja p nej pja p nej pja p nej p

Stromateus Kommentar Kommentar Kommentar pkt:

fiatola _

Mozzarella pia  pnej pja  pnej pja  pnej P
Kommentar Kommentar Kommentar pkt:

Parmaskinka pja p nej pja p nej pJa p nej p
Kommentar Kommentar Kommentar pkt:

Oxfilé pja p nej pja p nej pja p nej p
Kommentar Kommentar Kommentar pkt:
pJa p nej pja p nej pja p nej P
Kommentar Kommentar Kommentar pkt:




Anmirkning pa sparbarhet
p Foljesedlar sparas inte
p Bendimning for

Levererat frén

pa f6ljesedeln 4r fel.

p Mingd saknas pé foljesedeln

p Uppgifter om ursprung saknas

12



Bilaga 2

Sammanstéllning av PIK-projekt 2011

Antal undersokta verksamheter:

BMB
Degerfors
Karlskoga
Kumla
Orebro
Totalt

60
6

37
24

243

Sammanstillning for Orebro lan enligt checklistan

Livsmedel Pa menyn Markning i Pa

koket foljesedel

Ja Nej |Ja Nej Ja Nej

Gorgonzola 116 127 |60 30 30 30
Feta 105 138 |29 67 26 30

Felmérkt, av ko 50 st
Lax 64 179 |41 10 22 9
Sjotunga 3 240 |1 2 0 1
Parlfisk 3 240 2 2
Smorfisk 0 243
Mozzarella 78 165 |48 14 20 13
Parmaskinka 36 207 |14 18 7 13
Oxfilé 134 109 |74 25 56 28
Farost 31 169 | Komjolk26 23 4 11

Redovisat av tre kommuner

13



Sammanstallning for Orebro lan, livsmedel som kontrollerades utéver checklistan

Livsmedel Pa menyn Markning i Pa
koket foljesedel

Ja Nej |Ja Nej Ja Nej
Parmesan 10 3 6 2 3
Redovisat av en kommun
Flaskfilé 10 8 3 2
Redovisat av en kommun
Rodspatta 4 1 3 2
Redovisat av en kommun
Grekisk ost 1 1
Redovisat av en kommun
Hamburgare 2 2 1
Redovisat av en kommun
Skinka 1 1
Redovisat av en kommun
Falukorv 3 2 1
Redovisat av en kommun
Hjéalmargos 1 1
Redovisat av en kommun
Torsk 1 1 1
Redovisat av en kommun
Krabba 7 1 6 3 2
Redovisat av en kommun _
Kalamataoliver |1 fkthet"el X
Redovisat av en kommun "ontro erbar
Getost 1 Akthet ej
Redovisat av en kommun kontrollerbar




Sammanstéllning for varje kommun

BMB
Livsmedel | P& menyn Markning i Pa
koket foljesedel
Ja Nej |Ja Nej Ja Nej
Gorgonzola | 34 26 10 18 14 12
Feta 28 32 11 15 |8 13
Kommentar: Komjolk Kommentar:
11st Salladsost
3st
Lax 22 37 11 5 12 3
Sjotunga 1 (Ibland 1) | 54 1 1
Pérlfisk 2 58 2 2
Kommentar:
Parlhavsmus
1st
Smorfisk 0 60
Mozzarella | 21 (Ibland 2) | 39 10 6 6 8
Parmaskinka | 9 50 1 Kommentar: 5 2 3
Lufttorkad skinka 3; Prosciotto 1
Prosciotto 1
Serrano finns 1,
Schwartzwald 1
Oxfilé 45 15 20 14 27 10
Férost 14 Kommentar: Komjolk 12 2 10
13t Salladsost,
tarnad ost
Degerfors
Livsmedel Pa menyn Markning i Pa
koket foljesedel
Ja Nej Ja Nej Ja Nej
Gorgonzola |1 5
Feta 4 2 Felmarkt-av ko
Lax 1 5 1
Sj btunga 1 uppgivet som falsk sjstunga i 5 Pangasiusfileer 1
menyn
Parlfisk 0 6
Smorfisk 0 6
Mozzare”a 1 5 Ti”fé"igt slut
Parmaskinka | O 6
Oxfilé 5 1 3 2 2




Kumla
Livsmedel | P& menyn Markning i Pa
koket foljesedel
Ja Nej |Ja Nej Ja Nej
Gorgonzola | 14 10 11 2 3 4
Feta 15 9 3 Felmarkt 10 12 6 4
Lax 9 15 5 3 1 3
Sj6tunga 0 24
Parlfisk 0 24
Smorfisk 0 24
Mozzarella | 10 14 8 1 2 1
Parmaskinka | 7 17 4 Felmarkt 2 3 2 5
Oxfilé 15 9 6 6 7 5
Krabba 7 17 1 Felmarkt 5 6 3 2
Karlskoga
Livsmedel P& menyn Akta Akthet ej
kontrollerbar
Ja Nej Ja Nej Ja Nej
Gorgonzola 13 2 11
Feta 11 4 6 1
Lax 6 4 2
Sjotunga 1 1
Pérlfisk 0
Smorfisk 0
Mozzarella 8 5 3
Parmaskinka 4 1 1 2
Oxfilé 0
Kalamataoliver | 1 1
Getost 1 1
Farost 5 2 2 1
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Orebro
Livsmedel | P& menyn Markning i Pa
koket foljesedel
Ja Nej |Ja Nej Ja Nej
Gorgonzola | 54 62 37 10 13 14
Feta 47 68 11 30 12 9
Komjélk 19
Turkisk “feta”,
Salladsost, Zaxos 2,
getost
Lax 28 88 20 2 9
Sjotunga 0 116
Parlfisk 1 115 1
Smorfisk 0 116
Mozzarella | 38 78 25 4 14 4
Parmaskinka | 15 101 |8 9 3 5
prosciotto crudo 1,
westfalisk 3,
schwarzwalder 1
Oxfilé 59 57 45 3 20 7
Farost 12 Komjolk 11 11 ejriktig” 1
Parmesan 10 3 Grana da grattugia | 6 grana 2 3
1, parmigiano padano 3
Flaskfilé 10 8 3 2
Rbdspétta 4 1 stillahavs 2 3 2
”skrubbskidda” ”feldts
fisk”
Grekisk ost |1 1 apetina
Hamburgare | 2 not 2 not 1
Skinka 1 1
Falukorv 3 2 1
Hjalmargos | 1 1
Torsk 1 1 1
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Lansstyrelsen
Orebro lan

En samlande kraft!
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